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Desde Parmentier Catering tenemos el pacer de presentarle
nuestras propuestas gastrondémicas, en modalidad de

coctel.

Garantizamos el éxito de su evento a través de una linea

cuidada, atencion al detalle y productos de calidad.

Quedamos a su disposicion para cualquier duda o consulta.
Presupuestos personalizados.

Atentamente,

Parmentier Catering




COCTEL FRIO 1 (PASADO) / 85,00 €/PAX

9 referencias por persona. Minimo contratacion 45 PAX. 60 MIN

-Surtido de quesos con frutas, panesy frutos secos (30 g /aprox)
-Jamoén ibérico de bellota con picos (30 g /pax)

-Vasito de crema de temporada (1 ud / Pax).

-Tartaleta de queso de cabra con pimientos caramelizados(1 ud / Pax).
-Empanada gallega tradicional (1 ud / Pax).

-Mini brioche de pastrami, huevo y pepinillo (1 ud / Pax).
-Cucharadita de ensaladilla rusa (1 ud / Pax).

-Mini brioche de tortilla de patatas (1 ud / Pax).

-Mini cheese cake con frambuesa (1 ud / Pax).

COCTEL FRIO 2 (PASADO) / 40,00 €/PAX

13 referencias por persona. Minimo contratacion 45 PAX. 60 MIN

-Surtido de con frutas, panes vy frutos secos. (30 g /aprox)

-Tabla de ibéricos con picos de Jerez (30 g /aprox)

-Crema de temporada (1 ud / Pax).

-Bombodn de foie sobre tosta con mermelada de melocoton (1 ud / Pax).
-Blinis de salmén ahumado con queso crema y eneldo (1 ud / Pax).
-Mini brioche de queso, tomate seco y rucula (1 ud / Pax).

-Mini brioche de tortilla de patatas (1 ud / Pax).

-Cucharadita de ensaladilla rusa (1 ud / Pax).

-Gilda artesanal del mar cantabrico (1 ud / Pax).

Tosta a de Vent dillo de pimientos (1 ud / Pax) INCLUYE: MENAJE/CAMAREROS/BEBIDAS
-Tosta a de Ventresca con asadillo de pimientos (1 u ax).
MOBILIARIO NECESARIO
-Tenedor de Steak tartar (1 ud / Pax). PA R M E N I E R

CATERING
-Tartaleta de queso con frambuesa (1 ud / Pax).

: IVA / TRANSPORTE
-Mini brownie de chocolate con azucar glacé (1 ud / Pax). NO INCLUYE /



COCTEL I (PASADO) / 45,00 €/PAX

16 referencias por persona. Minimo contratacion 45 PAX. 90 MIN

Frios:

-Tabla de quesos con frutas, picos y frutos secos (30 g / Pax)
-Tabla de lomo ibérico con picos de Jerez (30 g / Pax)

-Bombon de foie con mermelada de melocotén (1 ud / Pax).

-Blinis de salmén ahumado con queso crema y eneldo (1 ud / Pax).
-Cucharita de ensaladilla rusa (1 ud / Pax).

Calientes:

-Tortillitas de patata con cebolla (1 ud / Pax).

-Croqueta de jamoén ibérico (2 ud / Pax).

-Brocheta de pollo yakitori (2 ud / Pax).

-Mini canel6n de boletus en su salsa (2 ud / Pax).

-Mini hamburguesa de ternera con queso cheddar (2 ud / Pax).

Postre:

-Surtido de macarons (1 ud / Pax).
-Tartaletas de mousse de chocolate ((1 ud / Pax).

INCLUYE: MENAJE/CAMAREROS/BEBIDAS
MOBILIARIO NECESARIO PARME N lER
CATERING

NO INCLUYE: IVA / TRANSPORTE



\
COCTEL II (PASADO) / 50,00 €/PAX S | Py \
20 referencias por persona. Minimo contratacion 45 PAX. 120 MIN ‘ "

Frios:

-Tabla de quesos e ibéricos con frutas, picos y frutos secos (50 g /Pax)

-Macarédn de queso Idiazabal (1 ud / Pax).

-Sopa fria de melon con pepino, hierbabuena y lima (1 ud / Pax).
-Bombodn de foie sobre tosta d de mermelada con melocotén (1 ud / Pax).
-Ensaladilla rusa con ventresca (1,5 ud / Pax).

-Tenedor de steak tartar (1,5 ud / Pax).

Calientes:

-Twister de langostino con salsa yakitori - necesario freir in situ (2 ud / Pax).
-Tequenos con salsa de yogur lima y ajo - necesario freir in situ (2 ud / Pax).
-Tatin de rabo de toro (1 ud / Pax).

-Croquetas de espinaca y queso feta (2 ud / Pax).

-Mini pan bao de cochinita pibil (1 ud / Pax).

-Brocheta de pulpo a la brasa (1 ud / Pax).

-Cazuelita de carrillera de ternera con parmentier de patata (1 ud / Pax).

‘Postres: INCLUYE: MENAJE/CAMAREROS/BEBIDAS
MOBILIARIO NECESARIO PARME N IER
-Tartaleta de queso con frambuesa (1 ud / Pax). CATERING

-Mini brownie de chocolate con aztcar glacé (1 ud / Pax). NO INCLUYE: IVA / TRANSPORTE




COCTEL III (PASADO) / 55,00 €/PAX

23 referencias por persona. Minimo contratacion 45 PAX. 120 MIN

Frios:

-Surtido de quesos e ibéricos con frutas, picos y frutos secos (50 g / Pax)
-Macaron de colores de queso Idiazabal (1 ud / Pax).

-Teja de parmesano con concassé de tomate (1 ud / Pax).

-Tacos de salmon marinado en eneldo con salsa de mostaza (2 ud / Pax).
-Ensaladilla con ventresca y esferificaciones de AOVE (2 ud / Pax).

-Mini brioche de pastrami (1 ud / Pax).

-Cucharadita de Steak tartar (2 ud / Pax).

Calientes:

-Croquetas variadas (2 ud / Pax).

-Chistorritas de navarra en su hogaza (2 ud / Pax).
-Tempura de verduras - necesario freir in situ (2 ud / Pax).
-Samosa de buey y curry (1 ud / Pax).

Lol

)

-Caneldn de pato y manzana caramelizada (1 ud / Pax).
-Tacos de pull pork (1 ud / Pax).
-Nido de patata con huevo de codorniz y virutas de jamén ibérico (1 ud / Pax,.

Postres: INCLUYE: MENAJE/CAMAREROS/BEBIDAS
MOBILIARIO NECESARIO PARMENIIER
-Tarta de queso con maracuya CATERING

-Mini coulant de chocolate NO INCLUYE: IVA / TRANSPORTE



MENU SENTADO / 75,00 €/PAX

6 referencias por persona. Minimo contratacion 60 PAX. 90 MIN

ENTRANTES (En mesa)

Bandeja de quesos e ibéricos con frutas y panes (50 g / Pax)
Croquetas de jamoén ibérico (2 ud / Pax).

Mini chistorras de Navarra (2 ud / Pax).

Ensaladilla Rusa (60 g / Pax)

PRINCIPAL (Elegir uno)
CARNES

Carrillera de ternera con parmentier de patata y trufa
Solomillo de ternera, patata pont neufy pimientos del piquillo

PESCADOS

Bacalao baja temperatura con pisto de verduras
Salmoén a baja temperatura con citricos y patatas al horno

POSTRE

Tarta arabe

INCLUYE: MENAJE/CAMAREROS/BEBIDAS
MOBILIARIO NECESARIO

NO INCLUYE: IVA / TRANSPORTE

PARMEN({IER
CATERING



VINO ESPANOL 1/ 22,00 €/PAX

2 referencias por persona. Minimo contratacion 45 PAX. 60 MIN

-Surtido de quesos con frutas, panes y frutos secos (50 g / Pax)
-Jamon ibérico de bellota con picos (50 g /Pax)

VINO ESPANOL 2 / 28,00 €/PAX

8 referencias por persona. Minimo contratacion 45 PAX. 60 MIN

-Surtido de quesos con frutas, panes y frutos secos (30 g / Pax)
-Jamon ibérico de bellota con picos (30 g /Pax)

-Crema de temporada

-Ensaladilla rusa

-Croquetas de rabo de toro (2 ud / Pax).

-Mini brioche a elegir (2 ud / Pax).

BEBIDAS INCLUIDAS DURANTE EL SERVICIO:

Agua, Cervezas Mahou 5%, Mahou sin alc. y
Refrescos (Coca-Cola Normal, Coca-Cola Zero,
Fanta de Limon y Fanta de Naranja). Vinos:
Marqués de Arienzo (Tinto), Marques de Riscal
(Blanco).

INCLUYE: MENAJE/CAMAREROS/BEBIDAS
MOBILIARIO NECESARIO

NO INCLUYE: IVA / TRANSPORTE

PARMEN({IER
CATERING



BEBIDAS

BARRA LIBRE “VINO Y CERVEZA” desde 10,00 €/h por persona
*Incluido en “Copas”

Agua *Se puede anadir agua con gas
Refrescos variados: Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta limon,

Fanta de naranja,
Cerveza Mahou 5 estrellas y Mahou S/Alch.
e Vino blanco “Marqués de Riscal” Verdejo D.O. Rueda

Vino tinto “Marques de Arienzo” D.O. Rioja

BARRA LIBRE “ESPIRITUOSOS” desde 12,00 €/h por persona

e Ron: Havana club, Brugal o Barcelo

e Whiskey: JB, White Label, Johnnie Walker o Ballantines
e Ginebra: Puerto de Indias, Tanqueray, Seagrams

e Vodka: Absolut

SERVICIO DE COFFEE DESPUES DEL COCTEL: 3,50 € por persona

SERVICIO DE CAMARERO UNIFORMADO: 25,00 €/h + transporte

* Recomendamos 1 para cada 15/20 pax en los servicios de coctel

* Minimo de contratacion: 4 horas.

IVA y transporte PAR M E N I E R
no incluido CATERING



MENAJE Y MOBILIARIO BASICO

MOBILIARIO Y MANTELER{A

Mesa alta coctel 110%80 cm: 20,00 €/Dfa

Mantel negro para mesa alta: 15,00 €/Dia

Mesa rectangular 180*80 cm: 25,00 €/Dia

Mantel Blanco para mesa rectangular: 20,00 €/Dia

CRISTALER{A
Vaso zumo o agua Desde 0,50 €/Dia
Copa Vino o cerveza. Desde 0,50 €/Dfa

MENAJE
Champanera Desde 5,00 €/Dfa
Cubitera hielo + pinzas Desde 5,00€/Dia

Servicio de café (platito + taza + cucharita) 1,50 €/Dfa

Plato desayuno/céctel buffet Desde 0,50 €/Dfa

MENAJE BIODEGRADABLE Y DE UN SOLO USO

Vaso café carton "Save the earth” + maderita remover (pack 10unid.) 2,50 €/Pack
Vaso PET reciclado 70% agua, zumo (pack 10 unid.) 2,50 €/Pack

Plato céctel en madera de dlamo biodegradable (pack 10 unid.) 2,50 €/Pack
Tenedores Black madera (pack de 10 unid.) 2,50 €/Pack

Cucharitas Black madera (pack de 10 unid.) 2,50 €/Pack

Mantel gris 120*120 cm efecto tela desechable 8,00 €/Unidad.

*QOtras opciones consultar

IVA y transporte PA R

no incluido CATERING
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PRECIOS PERSONAL

Camareros catering 25,00 €/hora
Camareros imagen 30,00 €/hora
Camareros protocolo 30,00 €/hora
Maitres y jefes de sala 40,00 €/hora
Azafatas 30,00 €/hora
Azafatas imagen 35,00 €/hora
Cocteleros y bartenders 40,00 €/hora
Ayudantes de cocina 25,00 €/hora
Chefs 35,00 €/hora

Office 25,00 €/hora
Dj’s Consultar precio
Personal de limpieza 25,00 €/hora
Vigilante de seguridad 30,00 €/hora
Control de accesos 30,00 €/hora

PRECIOS 2024 (IVA NO INCL.) EN HORARIO LABORAL DE LUNES A SABADO DE 09:00 A 22:00 H

FUERA DE HORARIO: PRECIO HORA SE VERA INCREMENTADO EN UN 20%. ;‘ : '

HORA EXTRA: SE FACTURA AL MISMO PRECIO Y SEGUN DISPONIBILIDAD.

TRASNPORTE PERSONAL:

« DENTRO DE LA M-30: INCLUIDO
« FUERA DE LA M-30: CONSULTAR. va y transporte PARMEN{IER
no incluido CATERING



CONDICIONES GENERALES:

« Minimo de contratacién: 45 pax para cocteles de pie/vino espafnol y 50 pax para servicios sentados. Menos personas se cotizar a razén de 10 € Persona hasta llegar al minimo

e Duracién del servicio: de 45 a 120 minutos segln servicio.

 Servicio de bebidas incluido en cdcteles y vino espaiiol. Resto de servicios se cotizard como extra a razén de 10,00 €/hora/persona. Bebidas: Agua, Cervezas Mahou 5%, Mahou sin alc.
y Refrescos (Coca-Cola Normal, Coca-Cola Zero, Fanta de Limé6n y Fanta de Naranja). Vinos: Marqués de Arienzo (Tinto), Marques de Riscal (Blanco). Incluye cristaleria en céctel.

 Servicio de camarero incluido cada 15 personas mas servicio de cocina necesario. Para servicios sentados: 1 camarero por cada 10 pax mas personal de cocina necesario.

 Servicio de menaje, cristalerfa, mantelerfa incluido. No estd incluido mobiliario extra como mesas altas de coctel, sofés, sillas, etc.

e Para servicios que impliquen recogida de material, esta se realizard el mismo dia del servicio hasta las 17:00 horas. Fuera de este horario (o al dia siguiente) se facturard aparte.

e Necesario espacio techado, calefactado e iluminado en Cocina para el correcto desarrollo del servicio.

« Necesario buen acceso para carga y descarga de material (rampas, montacargas o ascensores). En caso de que haya barreras arquitectonicas importantes o la descarga y carga de
material se tenga que realizar lejos del propio espacio se factura aparte.

e Disponemos de varias lineas de presentacién dependiendo de la formalidad del evento, tanto en materiales biodegradables de un solo uso hechos en madera de dlamo, como
menaje de loza, cristal, madera o melamina. Personalizaciones consultar.

e Nos reservamos a cambiar alguno de los productos por falta de stock.

e En los precios no estd incluido el transporte.

e En los precios no esta incluido el IVA: 10 % en comida y bebida y 21 % en menaje, mobiliario y personal.

e Propuestas sujeta a cambios tras visita de prospeccion del lugar de celebracion.

e Confirmacion definitiva de numero comensales y servicio, 7 dias naturales antes del evento.

NIF: B72698277 INSCRIPCION 1 DE LA HOJA M-780922, FOLIO 36, TOMO 44302 DEL REG. MERC. MADRID FILO GASTRONOMIA S.L.



CONDICIONES DE PAGO Y CONTRATACION:

Para pedidos sin servicio de personal y/o importe inferior a 1.000 € (IVA NO incl.) se abonara el 50% del importe total, en el momento de la reserva y en concepto de sefial. El

50% restante se debera abonar dos dias habiles antes de la fecha del evento.

Para pedidos con servicio de personal y/o importe superior a 1.000 € (IVA NO incl.) se abonara el 50% del importe total, en el momento de la reserva y en concepto de senal.

El 509% restante se debera abonar siete dias habiles antes de la fecha del evento.

En ambos casos se requerird aportar justificantes de ingresos que deberdn ser remitos a la direccion de correo electronico: info@cateringparmentier.es
IVA del 10% (comida y bebida) y 21% ( alquiler mobiliario, camareros y otros servicios). Para otras opciones de pago consultar.

CONDICIONES DE CONTRATACION DE PERSONAL:

El servicio de personal (camareros, azafatas de imagen, cocineros, maitres, event manager, etc) sera contratado para un minimo de 4 horas. El importe a facturar por este tipo

de servicio se calculard segun precio hora trabajador (Ver tarifas pagina 12).

En caso de retraso se facturara por hora completa. Si tras la finalizacion del servicio, el cliente desea continuar con el mismo, este se facturard por horas completas segin
tipo de servicio y horario.

CONDICIONES DE SUMINISTRO:

El suministro y puesta en escena de nuestros servicios de restauracion se efectuaran en base al servicio de catering contratado. En ningiin caso se permitird otras opciones

que no sean las proporcionadas por FILO GASTRONOMIA SL, salvo en los servicios delivery que no incluyan personal ni puesta en escena por parte FILO GASTRONOMIA SL

Si tras finalizar el servicio de bebidas, el cliente desea continuar con el mismo, este tendrd un coste de 12,00 € por persona y hora que se encuentren en el lugar.



CONDICIONES DE CANCELACION:

Para pedidos sin servicio de personal y/o importe inferior a 1.000 € (IVA NO incl.) se aceptaran modificaciones de presupuesto con dos dias

habiles de antelaciéon. En caso contrario, se facturara por importe integro del servicio. Se admitird una bajada del 10 % de los invitados siempre
que haya sido comunicado por correo electronico a FILO GASTRONOMIA SL (info@cateringparmentier.es), con al menos dos dias laborables. En
caso de que finalmente asistan mas personas de las acordadas, se facturara segun precio persona acordado.

La cancelacion del servicio deberd ser con 48 horas de antelacion, y notificado a FILO GASTRONOMIA SL por correo electrénico
(info@cateringparmentier.es). En caso contrario, se cobrara el 100% del servicio, salvo contratacion de otras partidas susceptibles de cancelacion

anterior a las 48 horas tales como el suministro de carpas, mobiliario, menaje en grandes cantidades, etc.

Para pedidos sin servicio de personal y/o importe inferior a 1.000 € (IVA NO incl.) se aceptaran modificaciones de presupuesto con siete dias
habiles de antelacion. En caso contrario se facturarda por importe integro del servicio. Se admitird una bajada del 10 % de los invitados siempre
que haya sido comunicado por correo elecir6onico a FILO GASTRONOMIA SL (info@cateringparmentier.es), con al menos siete dias laborables. En

caso de que finalmente asistan mas personas de las acordadas, se facturara segun precio persona acordado.

La cancelacion del servicio debera ser con siete dias de antelacion, y notificado a FILO GASTRONOMIA SL por correo electrénico
(info@cateringparmentier.es). En caso contrario se cobrara el 100% del servicio, salvo contratacién de otras partidas

susceptibles de cancelacidén anterior a las 48 horas tales como el suministro de carpas, mobiliario, menaje en grandes cantidades, etc.
Los gastos extras que se generen antes o durante el servicio se cobraran al cliente en el mismo dia, no habiendo posibilidad de pagos post-
servicio. Esto no serd aplicable a empresas si los servicios ofertados se realizan dentro de la misma empresa o en una de sus sedes, en donde se

cobrard a posteriori y con emision de la correspondiente factura.

PAGOS ACEPTADOS: Efectivo, tarjeta de credito, bizzum o transferencia bancaria.



ALERGENOS

s’g CONTIENE GLUTEN @ CONTIENE CRUSTACEOS
ﬁ CONTIENE LACTEOS CONTIENE SOJA

@ CONTIENE HUEVO SOs2~ CONTIENE SULFITOS
’ CONTIENE PESCADO @ CONTIENE MOSTAZA
CONTIENE FRUTOS SECOS .j.. CONTIENE SESAMO

TODOS LOS ALIMENTOS SE PRODUCEN EN EL MISMO OBRADOR, POR LO QUE PUEDEN CONTENER TRAZAS DE OTROS ALERGENOS
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INFO@CATERINGPARMENTIER. B!

’ TLFES: +34 639 633 190 / 91 86 98
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